
Wir freuen uns sehr, Sie heute hier bei  
uns zu bewirten.

Das hat eine lange Tradition, denn seit  
1568 finden sich immer wieder Gastwirte 
und Metzger in unserer Familienchronik.

Heute wie damals ist die gute regionale 
Küche die Basis unserer Küche. Doch wir 
haben es hier und da mit Internationalem 
fein gemischt, um Ihnen alles zu bieten, 
was gut ist.

Wir wünschen Ihnen eine genussvolle Zeit 
hier bei uns.

— Ihr Eberhard Bezner und Team

Willkommen 
im Eberhards 
am Wasser.



22 BIS 25. APRIL 2025

Alle Preise sind Inklusivpreise in Euro. Einige Speisen enthalten deklarie-
rungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe. Bitte fragen Sie unseren Service 
nach der Ergänzungskarte.

WOCHENDESSERT

Dreierlei Sorbet 
Fruchtgarnitur

11

Tagesdessert  
inklusive Espresso

8

VORSPEISEN & SUPPEN

Rinderkraftbrühe
Maultasche — Kräuterflädle   
Schnittlauch 

10

Selleriecremesuppe
Pilz-Wan-Tan

11

Bunter Blattsalat
Rohkostsalate

8

Vegane Falafel
Süßkartoffel-Hummus — Granatapfel 
Wildkräutersalat

18

WOCHENGERICHTE

Schweinefilet Medaillons
Jus — Blumenkohl — Mini Rösti

14,5

Spargel-Ravioli
Bärlauchsoße — grüner Spargel
 Kirschtomaten

13,5

Vegane Falafel (Hauptgang)
Süßkartoffel-Hummus — Granatapfel  
Wildkräutersalat

24

KLASSIKER

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken
Preiselbeeren — Zitrone  
Kartoffelsalat oder Pommes

32

Zwiebelrostbraten vom Jungbullen  
Jus — Zwiebelschmelze — Röstzwiebeln 
Spätzle — Maultasche

31

Lachsfilet 
Veloute — Junger Spinat 
Terrinenkartoffeln  

29

Gebratene Kalbsleber
Zwiebeljus — Apfel — Kartoffelpüree

27

Maultaschen 
Geschmälzt mit Zwiebeln und Kartoffelsalat
oder geröstet mit  Ei und Kartoffelsalat

21 

Salat Eberhards  
Frische Früchte — Nüsse
	 mit Ziegenkäse
	 mit gebratenen Garnelen 
	 mit Tranchen vom Rind

22 
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29 
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