
Wir freuen uns sehr, Sie in der festlichen 
Jahreszeit bei uns begrüßen zu dürfen.

Diese besondere Zeit steht für Genuss,
Begegnung und ein gemütliches
Miteinander, das uns im Eberhards am 
Wasser besonders am Herzen liegen.

Seit Generationen pflegen wir eine Gast-
freundschaft, die Tradition und moderne 
Küche verbindet.

Für die Feiertage haben wir für Sie
winterliche Aromen, saisonale Spezialitä-
ten und besondere Genussmomente
zusammengestellt, die diese Zeit des
Jahres noch schöner machen.

Wir wünschen Ihnen eine genussvolle Zeit 
hier bei uns.

— Ihr Eberhard Bezner und Team

Wir wünschen Ihnen
schöne Feiertage im 
Eberhards am Wasser



IHR WEIHNACHTSMENÜ IM EBERHARDS

MENÜ I 

I. Geflügelkraftbrühe
Geflügelnocken — Schnittlauch

II.  Geschmorte Gänsekeule
Gewürzjus — Rotkraut
Kartoffelknödel — Maronen

III. Zimt Creme Brulee
heiße Zwetschgen — Birnensorbet

3 Gänge: 69

MENÜ II 

I. getrüffelte Selleriecremesuppe
karamellisierte Walnüsse — Crouton

II.  Weihnachtsbraten im Strudelteig
vegetarische Gewürzjus — Rotkraut
Kartoffelknödel — Maronen

III. Zimt Creme Brulee
heiße Zwetschgen — Birnensorbet

3 Gänge: 59

MENÜ III

I. Geflügelkraftbrühe
Geflügelnocken — Schnittlauch

II.  Rinderfilet
Gewürzjus — Romanesco — Herzoginkartoffeln

III. Zimt Creme Brulee
heiße Zwetschgen — Birnensorbet

3 Gänge: 69

MENÜ KINDER 

I. Rinderkraftbrühe
Flädle — Schnittlauch

II.  Knuspriges Schnitzel
Pommes oder Spätzle — Soße

III. Zimt Creme Brulee
heiße Zwetschgen — Birnensorbet

3 Gänge: 34


